Zdejsi viniéni traté patii k nejteplejiim mistdm Jizni Moravy. P¥zniva
poloha, vépencové a sprasové pady, unikatni mikroklima palavskych
vrchi a jezer, typické charakterové vlastnosti jednotlivych odrid se
odrdzi v chuti nadich vin a pFipravi vdm nezapomenutelny zazitek.

Vino lidem

od

lidf.

&b vinum de gente in gentem.

OBHOSPODARUIJEME

53

hektard vinic

Vina z t&chto tradignich vinarskych
obcf

byla ptedkladana

i na kralovsky dvor.

V dneéni dobé se roéni produkce vin
pohybuje kolem 300 000 I.

V mladsf historii az po sougasné
obdobi vysokou kvalitu vin

dokazujf vyznamnd ocenénf

na mezindrodnich i domdcich
soutézich.

V sortimentu nabizime vina mladd, ale
také lahvové zrald, archivni. Vechna
vina jsou lahvovana a dle pozadavks

expedovéna zdkaznikim. Vybrana
vina jsou uklddéna do archivniho
sklepa jiz od roku 1963.

PPS vinaistvi m& kofeny v roce

1995. Nage snaha je vyrabét vysoce
kvalitni jakostni i pFiviastkova vina z
mikulovské vinohradnické oblasti z
vinafskych obci Popice, Pouzdfany a
Strachotin, na Upati Pélavskych vrcho
a Pouzdianské stepi, kde pé&stovani a
vyroba vina ma staletou tradici.
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WWW.PPSVINARSTVI.CZ

ROZSIRENI

Strachotin

ZALOZENO

1995

v roce

ODRUDY ViNA
PPS vinafstvi obhospodatuje 53 ha vinic
na kvalitnich vinatskych tratich, v duchu

Sauvignon, Neuburské, Veltlinské zeleng,
Irsai Oliwer, Ryzlink vlagsky, Ryzlink rynsky,
Palava, Ruladndské $edé, Hibernal,
Tramin Cerveny, Svatovaviinecké,
Frankovka, Rulandské modré, Modry
Portugal, Neronet. K nagim vinarskym
skvostim patti i CUVEE Ledové krélovna
a Franko Nero. Také se zabyvame

VYROBY vyrobou sldmovych i ledovych vin a fadou

2014

\

roce

Frizzante. Uroda kvalitnich hrozng
z vlastni produkce je zpracovana ve
vlastnim sklepnim hospodaistvi.

PPS AGRO A.S., NOVA 161, CZ-693 01 STRACHOTIN
TEL.: +420 519 415 734

WWW.PPSVINARSTVI.CZ

integrované produkce hroznd tyto odridy:

Pouzdiany
Popice
Strachotin
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Calaea

VINO MA KRASNE AROMA TROPICKEHO OVOCE

V KOMBINACI S MINERALITOU, KTERA JE TYPICKA PRO POLOHU NA N{Z
PESTUJEME REVU. CHUT MEDOVA, S VYSOKYM ZBYTKOVYM CUKREM, A
PRIJEMNOU KYSELINKOU. DOPORUCUJEME PODAVAT K DEZERTUM.

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNI SBER ~ BILE ~ SLADKE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA / PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ POPICE / TRAT ~ POPICE

PANENSKA SKL/IZENV,,VI'NO PRIJEMNE MERUNKOVE VUNE S VYRAZNQU
CHUTI A PRIIEMNOU KYSELINOU V HARMONIZACI S JEMNYM

ZBYTKOVYM CUKREM. DOPORUCUIEME PODAYAT K FIL’A’TKU ZE
PSTRUHA S KVETAKOVYM PYRE.

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNI SBER ~ BILE ~ SUCHE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA / PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ STRACHOTI / TRAT ~ SUSFELD

Rulandorke sedé
JEMNA VUNE MEDOVE HRUSKY.
CHUT JE VYRAZNA PLNA S DLOUHOU PERZISTENCH.

DOPORUCUJEME PODAVAT
K PECENEMU MASU.

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

VYBER Z HROZNU ~ BiLE ~ POLOSLADKE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA / PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ STRACHOTIN / TRAT ~ SUSFELDY

\(|’No QIHLOVE CERVENE BARVY. AROMA CERVENEHO OVOCE $
JEMNYM NADECHEM MANDLI. CHUT JE PLNA S JEMNOU KYSELOSTI A
VELMI JEMNOU TRISLOVINOU. PERZISTENCE JE DLOUHA A EVOKUJE

PRIJEMNY DOJEM Z VINA. DOPORUCUIEME PODA’V:AT/K VYZRALYM
HOVEZ{M STEAKUM.

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNIi SBER ~ CERVENE ~ SUCHE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA / PODOBLAST ~ Ml OVSKA
OBEC ~ POPICE / TR UNEDY

Pﬁl’]EMlNA yONE ROZKVETLYCI—j OyOCN,Y'(lZH STROMU § o
MINERALN{M DOZVUKEM, JENZ PRECHAZ{ DO CHUTI A DODAVA

VINU PLNOST. DOPORUCUJEME PODAVAT KE KRALICI ROLADE S
BRAMBOROVYM PURE.

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNIi SBER ~ BILE ~ SUCHE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA / PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ STRACHOTIN / TRAT ~ U HRISTE

VYRAZN,A VL"JVNE OKVETNICH LISTKU RUZI. CHU'T' JE SAMETOVA,
JEMNA S PRIIEMNOU MEDOVOU DOCHUTI. DOPORUCUJEME

PODAVAT K TAGLIATELLE S MoévaYw
PLODY A RAJCATY.

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNI SBER ~ BILE ~ POLOSUCHE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA / PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ STRACHOTIN / TRAT ~ SUSFELDY

AROMA CERNEHQ RYB(ZU A ANGRESTU, V CHUTI VYRAZNA
KYSELINKA, KTERA HARMONIZUIJE SE ZBYTKOVYM CUKREM

A SPOLU {voéi PFV{I'JEM[\IOU A ZAJ[MAVQU KOMPOZICI VINA.
DOPORUCUIEME PODAVAT KE KREMOVYM POLEVKAM.

JAKOSTNI VINO § PRIVLASTKEM

POZDNIi SBER ~ BILE ~ POLOSUCHE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA / PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ POPICE / TRAT ~ SUSFELDY

BARVA RUBINOVE CERVENA. VUNE JEMNE KVETNATA S NADECHEM
ZRALYCH TRESN{ A VLASSKYCH ORECHU. CHUT VELMI JEMNA,

HLADKA S NiZKYM OBSAHEM TRISLOVIN. I?OPQRUCUZIEVMI/E PODAVAT
K DUSENEMU HOVEZIMU MASU.

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNIi SBER ~ CERVENE ~ SUCHE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA / PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ POPICE / TRAT ~ UNEDY

VINO LEHCE RUZOVE BARVY. VUNE ZRALYCH MALIN, JAHOD $ JEMNYM

NAZNAKEM SMETANY. CHUT JE ALKOHOLOVE PLNA, VYRAZNAS
JEMNYM NAZNAKEM SLADKOSTI. DOPORUCUJIEME PIT VYCHLAZENE

NA 5°C S CERSTVYM OVOCEM.

JAKOSTNIi VINO S PRIVLASTKEM

VYBER Z HROZNU ~ ROSE ~ POLOSUCHE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA / PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ POPICE / TRAT ~ UNEDY

JAKOSTNI VINO
ODRUDOVE
~ BILE ~ POLOSLADKE
VINARSKA OBLAST ~ MORAVA
PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ STRACHOTIN TRAT ~ SUSFELD

Veltlinoké zelené
JAKOSTNI VINO
ODRUDOVE
~ BILE ~ SUCHE
VINARSKA OBLAST ~ MORAVA

PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ POPICE TRAT ~ SONBERK

VUNE ZRALEHO ANGRESTU. CHUT
HARMONICKA, VYRAZNA KYSELINKA
VYVAZUJICI VY$Si ZBYTKOVY CUKR

JEMNA VUNE KORENI, S DOMINANCI
ZELENEHO PEPRE, CHUT PLNA S VYRAZNOU
KYSELINKOU. DOPORUCUJEME PODAVAT
KE GRILOVANE VEPROVE KOTLETE S PECENOU

POLENTOU. ZELENINOVOU PRILOHOU.

Ruyzlint wlassky Rulandoske sedé
JAKOSTNI VINO JAKOSTNI VINO

ODRUDOVE ODRUDOVE )
~ BILE ~ SUCHE ~ BILE ~ POLOSUCHE

V|NA§SKA’ OBLAST ~ MORAVA V|NARS|’<A OBLAST ~ MORAV’A
PODOBLAST ~ MIKULOVSKA PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ STRACHOTIN TRAT ~ U HRISTE OBEC ~ STRACHOTIN TRAT ~ SUSFELD

PRIJEMNE KVETNATE AROMA S NADECHEM
HORKE MANDLE. CHUT VYRAZNA JEMNA POMERANCOVO-HRUSKOVA VUNE.
S PRIJEMNOU KYSELINKOU A JEMNOU CHUT VYRAZNE EXTRAKTIVNI S DLOUHOU
DOCHUTI. DOPORUCUJIEME PODAVAT PERZISTENCI. DOPORUCUJEME PODAVAT
K ITALSKEMU RIZOTU S HRIBKY. K POSIROVANEMU CHRESTU $ HOLANDSKOU
OMACKOU.

JAKOSTNI VINO o
ODRUDOVE JAKOSTNI VINO
~ BILE ~ POLOSLADKE ~ ODRUDOVE )
VINARSKA OBLAST ~ MORAVA ~ BILE ~ POLOSUCHE
PODOBLAST ~ MIKULOVSKA VINARSKA OBLAST ~ MORAVA

OBEC ~ STRACHOTIN TRAT ~ SUSFELD PODOBLAST ~,MIKUL9VSVKA
OBEC ~ STRACHOTIN TRAT ~ SUSFELD

VYRAZNA VUNE MUSKATOVYCH KVETU
S NADECHEM SLADKYCH BONBONU. VYRAZNA VUNE CAJOVE RUZE A HROZINEK.
CHUT SPISE JEMNA, HLADKA UMOCNENA CHUT JE JEMNA, MEDOVA S NADECHEM
PRIJEMNYM ZBYTKOVYM CUKREM. MINERALITY A LEHKOU DOCHUTI. VYBORNE
DOPORUCUJEME PODAVAT K DESERTUM. SE HODI K TESTOVINAM S MENE VYRAZNYMI

OMACKAMI.

Seatowawiinecké

JAKOSTNI VINO ODRUDOVE
~ CERVENE ~ SUCHE
VINARSKA OBLAST ~ MORAVA
PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ STRACHOTIN TRAT ~ SUSFELD

Veronet

JAKOSTNI VINO ODRUDOVE
~ CERVENE ~ SUCHE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA
PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ STRACHOTIN TRAT ~ SUSFELD

VINO VELMI SYTE CERVENE BARVY, VINO MA SYTE CERVENOU BARVU.
AZ 'S FIALOVYMI ODLESKY. OSLNIVE AROMAVUNI PRIPOMINAJICI SUSENE SVESTKY, VISNE
PREZRALYCH VISNI. CHUT JE PLNA, vYsoce Cl POVIDLA. CHUT JEMNA, HARMONICKA
EXTRAKTIVNI S PRIIEMNE PUSOBICI S PLNOU DOCHUTI. DOPORUCUJEME
TRISLOVINOU A DLOUHOU PERZISTENC|. ~ PODAVAT K PASTICE Z KACHNICH JATER

DOPORUCUJEME PODAVAT K JEHNECIMU MASU S OMACKOU Z CERNEHO RYBIZU.
NA RUZNE ZPUSOBY UPRAVY.

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

VYBER Z HROZNU
~ ROSE ~ POLOSUCHE

VINARSKA OBLAST ~ MORAVA
PODOBLAST ~ MIKULOVSKA
OBEC ~ POPICE TRAT ~ UNEDY

VINO LEHCE RUZOVE BARVY. VUNE ZRALYCH MALIN,
JAHOD S JEMNYM NAZNAKEM SMETANY. CHUT JE
ALKOHOLOVE PLNA, VYRAZNA S JEMNYM NAZNAKEM
SLADKOSTI. DOPORUCUJEME PIT VYCHLAZENE
NA 5°C S CERSTVYM OVOCEM.

A PRIJEMNA PERZISTENCE. DOPORUCUIJEME
PODAVAT KE GRILOVANYM RYBAM S LEHKOU



